Motivos

“para disfrutar”
Tapa de bierwenida
Entrantes (al centro)

+ Jamén de cebo con queso curado de
manteca

- Gamba Reja o Tataki de salmon Thai

» Calinto (uno por peraona)

Cremoso de foie, huevo campero a baja
temperatura,

espuma trufada y, crujiente de jamon

‘Para terminar
(a escoger uno por persona)
- Enirecot de ‘Black fingua
D.0. “104 Piedras” (+8€)
- Secreto-a la parrilla
- fitin rejo a la plancha
- fitin rojo-a la plancha con salsa de chocolate (+2€)
- lomos de lubina a baja temperatura

Postre casero al ceniro
Pan + café + bebida (agua, cerveza, refreacos)

48€

por persona
Opeide Mevidage: +15¢ jpoy ppeowyonn

{os menuia se serviran a mesa completa.
Minimo 2 personas.
Conaulte la carta de alérgenocs

TABERNA

Tno. Reservas: 967 24 37 15



